1061

seit dem 22. August 1878 die Beschreibung derartiger Farbstoffe beim
Conseil des Prudhommes deponirt haben.

Also mehr als ein Jahr vor der Eiureichung des Patentes des
Hrn. Graessler (Rumpf & Graessler 29. Januar 1880, Krugerer
27. November 1879) und 6 Monate bevor das Biebricher Scharlach
in den Handel kam.

Wir glauben somit Ansprucb auf die Prioritit dieser Entdeckung
machen zu konnen und lassen hiermit die Ueber:etzung nnseres
Depéts folgen:

»Wir wollen uns die Prioritit der Entdeckung der Farbstoffe
sichern, welche durch die Einwirkung der Phenole, Amine und ihrer
Sulfoséiuren auf die diazoirten Kérper des Amidoazobenzols, Amido-
azotoluols und Amidoazonaphtalins erhalten werden.

Dieselben kénnen mit Vortheil vegetabilische Farbstoffe ersetzen.

Das Farbemuster, das wir dieser Notiz beifiigen, ist durch die
Einwirkung der Naphtolsulfosiiure auf das diazoirte Azoamidobenzol
erhalten.

Es giebt auf Seide und Wolle eine der Orseille &hnliche Nuance.“

Unsere Untersuchungen iiber diese interessanten Produkte ver-
folgend, haben wir bemerkt, dass es méglich ist eine Reihe von Farb-
stoffen zu crhalten, die wir nach und nach isolirt und untersucht haben.

Wir sind auf diese Art dazu gekommen ein Produkt in ganz
reinem Zustande herzustellen, das auf Wolle eine schénere und so-
lidere Farbe als Cochenille giebt und wird dasselbe schon seit einigen
Monaten unter dem Namen Ponceau RR durch das Haus Henriet
Komann & Vignan verkauft,

Dieses Produkt entstebt, wenn man Diazoamidoazobenzol auf die
Sulfosiiure des -Naphtol einwirken lisst.

Es ist uns nicht moglich hier das Verfahren zur Herstellung des
Produktes vollstindig zu beschreiben; wir kénnen jedoch sagen, dass
die Nuance um so violetter ist, bei je hiherer Temperatur die Sulfo-
siiure des Naphtols bereitet wird.

272. Alexander Saytzeff: Zur Constitution des Reduktions-
produkts des Succinylchlorids.
(Eingegangen am 25. Mai.)

Die in dem sechsten Hefte der Berichte (8. 748) erschienene
Notiz von Julius Bredt: ,Zur Constitution der Lactone® ver-
anlasst mich schon jetzt eine Beobachtung wmitzutheilen, die ich in
der letzten Zeit bei der Untersuchung der aus dem Reduktionsprodukt

desSuccinylchlorid entstehenden, normalen Oxybuttersiure gemacht habe,
Derichte d. D. chens. Gesellschaft. Jahrg. XI1II. 70
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Nachdem ich die sogenannte Oxybuttersiure aus seinem Baryt-
salz freigemacht und fraktionirt hatte, erhielt ich eine Substanz, welche
sich mit dem Reduktionsprodukte des Succinylchlorids ideatisch ergab.
Diese Beobachtung spricht dafir, dass das Reduktionsprodukt des
Succinylchlorids kein Aldehyd ist, wie ich friher gemeint habe, son-
dern das Anhydrid der normalen Oxybattersiure darstellt, das in die
Reibe von Fittig’s sogenannten Lactonen gehort.

Die detaillirte Beschreibung meiner dariiber angesteliten Unter-
suchungen wird in den Annalen der Chemie und Pharmacie erscheinen.

Ich erlaube mir bei dieser Gelegenheit zu bemerken, dass ich niich-
stens eine Erklirung gewisser Widerspriiche in meinen !) und den
Fittig’schen 3) Arbeiten iiber die Salze der Diithylessigsiiure zu geben
beabsichtige.

Kasan, den 18./30. April 1880.

273. Ph. Zoller: Xanthogenséiure, ein Fillungsmittel der
Eiweisskorper.

(Eingegangen am 25. Mai.)

Bei meinen Versuchen zum Nachweise der conservirenden und
antiseptischen Eigenschaften des Schwefelkohlenstoffes und der Xan-
thogensiiure 3) erschien mir die Wirksamkeit dieser Kérper mit ihrem
Verhalten gegen die Eiweisssubstanzen im Zusammenhange zu stehen,
In der That zeigte sich die Xanthogensiure als ein sehr
gutes Fillungsmittel fir die letzteren, denn 5-—10 Tropfen einer
zehnprocentigen Kaliumxanthogenatlosung, zu 200ccm frisch ausge-
presstem Traubensafte gesetzt, verhinderten nicht nur jede Gihrung,
sondern unter dem Kinflusse der durch die Pflanzensiure frei ge-
wordenen Xanthogenséiure schieden sich auch alle Proteinstoffe aus;
sie setzte sich vollstindig ab und die dariiber stehende, klare Fliissig-
keit enthielt zwar den Zucker in nahezu unverinderter Menge, von
stickstoffhaltigen Korpern jedoch nur Ammoniak- (Amid-) Spuren:
75cem licferten bei der Stickstoffbestimmung kein quantitatives Re-
sultat mehr, 4)

1y Ann. Chem. Pharm. 193, 356.

2) Aop. Chem. Pharm. 200, 28.

3) Diese Berichte 1X, 1080.

+) Ebenso verhielt sich derselbe unter einer Schwefelkohlenstoffatmosphire
conservirte Traubensaft: der Zuckergehalt des sieben Monate alten, conservirten
Saftes betrug in beiden Fillen im Mittel mehrerer Bestimmungen 15.62 pCt., gegen-
iiber von 15.9 pCt. Zucker im frischen, leicht und vollkommen vergiihrenden Safte.
Allein der unter Schwefelkohlenstoftdampf aufbewahrte Traubensaft enthielt noch
0.26 pCt. Eiweissstoffe, fiilllbar durch die gewihnlichen Reagentien und durch Xaun-





